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La raffigurazione del banchetto 
e del rituale del cibarsi attraversa 
l’universo dell’arte sin 
dall’antichità. Tale percorso 
all’inizio del XX secolo con 
le avanguardie storiche subisce 
un cambio di segno che porta 
a considerare il nutrimento non 
più come immagine ma come 
processo di vita e di pensiero. 
Con i futurismi italiani e russi, 
e in seguito con il suprematismo 
e il neoplasticismo, il tema del bar, 
del cabaret e del ristorante porta 
alla creazione di ricette ispirate 
alla velocità e alla macchina, come 
il Manifesto della Cucina futurista, 

oppure di luoghi di incontro 
come il Cafè Aubette. 
Un universo dove si intrecciano 
artefatti e performance, 
in cui il cibo è protagonista 
in forma di corpi da “divorare” 
simbolicamente oppure nelle 
sembianze di una fetta di torta 
o di un cono gelato trasformati 
in monumenti, fino alle più 
recenti espressioni di club 
e di caffetterie progettati, con 
relativo cibo colorato e plastico, 
dagli artisti contemporanei.
Germano Celant è direttore della 
Fondazione Prada, Milano e curatore 
della Fondazione Vedova, Venezia 
e Fondazione Aldo Rossi, Milano
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